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Tiim 6grenci, personel, veli, ziyaretgiler giriste ve miimkiin olan uygun noktalarda eller yikanmalidir.

El yikanmasinin miimkiin olmadig1 noktalarda ve alanlarda eller %70 alkol el temizleme s1visi ile ovularak20-
30 saniye siire ile temizlenmesi saglanmalidir.

Tiim personel ve 6grenciler icin antiseptik dispenserleri calisma alani i¢inde en yakin noktaya konumlandirmali
bunun miimkiin olmadig1 durumlarda cep antiseptikleri kullanilmalidir.

Eller yikanmadan 6nce kollar dirseklere kadar sivanmalidir, bilezik, yiiziik ve takilar ¢ikarilmalidir.

Cilt biitlinligli bozulmus, yara, kesik,vb. yerlerin su gegirmez bir tampon ile mutlaka kapatilmalidir.

Eller su ve sabunla temizlenirken viriisii etkisiz hale getirmek i¢in en az 20 saniye yikanmalidir.

Eller yikandiktan sonra mutlaka tek kullanimlik kagit havlu ile kurulanmalidir.



ZEHRA SELALE ANADOLU LISESI

EKIM

ACGIKLAMA TUVALET TEMIZLIK TAKIP GiZELGESI

TARIH

PERSONEL
ADI SOYADI

ACIKLAMA

Zemin, Lavabo, Musluklar,
kapi kollari temizligi.
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21/10/2020

22/10/2020
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OGRENCI SERVISLERI|  COVID-19 PANDEMI TAKIP
EKIM CIZELGESI

Tekstil N

malzemelerinin, Koltukl Klimalar =

o a ortak temas ar kapali b

. % § noktalari ve Araglarin | Arag | kisiye | Arag |Kapasit| Maske | dogal E

TARIH @ 8 malzemelerin | klimahava | iginde | 6zgu | icinde | e [kullani| hava 3

g dezenfeksiyonuha filtre el ve el [kullani| mina [sirkilasy =

< ftada lyapiliyor | bakiminin | antisep| listelen|antisep| miuyg | dikkat [ onuyapi g
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belgesi) yapiimasi | mi? | mi? | mi? | mu? | mu? | mu?
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©®No b~ w

10.
11.

12.
13.

Tim kagit ve sabun stoklar1 kontrol edilir.Eksik tuvalet kagitlari ve havlu
peceteler tamamlanir.

Stvi sabun kaplar1 bosaldikca tizerine ilave yapilmaz. Kaplar mekanik olarak temizlenip,
dezenfekte edildikten sonra yeni sabun doldurulur.

Once sifon gekilir.

Klozet igerisi toz deterjan dokiilerek tuvalet firgasi ile fir¢alanir.

Klozet ¢evresi ayri bir temizlik bezi ile silinir.

Silme iglemi bittiginde durulama yapilir.

Tuvalet zemini en son temizlenir.

Tuvalet temizliginde kullanilan temizlik malzemeleri baska bir alanda kesinlikle
kullanilmaz.

Lavabo bagsliklar1 ve tuvalet musluklar1 deterjan ile ovularak yikanir.

Kapi kollar1 deterjanli bezle silinir.

Tuvalet temizligi giinde 3kezyapilarakgizelgeyeislenir.

Tuvalet temizlik cizelgesi kontrol edilerek onaylanir.
Her ay sonunda ¢izelge yenilenerek eskisi kontrol eden tarafindan dosyalanir.

Faruk KURSAT
Okul Midara
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1. Kapilar ve kap1 kollar tiim yilizeyler uygun deterjan dezenfektan ile sik araliklarla
temizlenmelidir.

2. Klozet ve tuvaletler her giin en az 1/10 oraninda sulandirilmis sodyum hipoklorit
ile dezenfekte edilmelidir.

3. El temas1 6nlemek i¢in 6grenci personel lavabolarinda miimkiin ise el temasi
olmayan bataryalar temassiz dispenserler olmalidir.

4. Mimkunse her tuvalet lavabo girisinde ideal olarak hem i¢ hem dis kisma el
antiseptigi cihazlart konulmalidir.

5. Ogrencilere ve personele her seferinde en az 20 saniye boyunca sabun ve su ile
ellerini yikamalar1 hatirlatmak icin afis, poster, uyari levhasi konulmalidir.

6. Personel ve Ogrencilerin kagit havlulari ve benzeri atiklar1 atmalarim
kolaylastirmak i¢in c¢ikisa yakin noktalara miimkiinse pedalli ¢6p kutulari
yerlestirilmelidir.

7. Dogal ortam havalandirmasi yapilmalidir.

Faruk KURSAT
Okul Midurt
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2)

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)
10)
11)
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Genel Hususlar

Yemekhanede oturum diizenine iligkin sosyal mesafe plani hazirlanmali, yemekhanenin kisi
kapasitesi sosyal mesafe planina gore belirlenmeli, bu kapasiteye uygun sayida kisi kabul edilmeli
ve kapasite bilgisi yemekhanenin girisinde goriilebilir bir yere asilmalidir.

Yemekhane holiinde veya dis cephesinde ve 6grenci ve 6gretmenlerin kolayca gorebilecegi genel
kullanim alanlarinda uyulmasi gereken bulasici hastalik tedbirleri ve kurallarinin yer aldig
panolar diizenlenmelidir.

Bulagici hastalik tedbirlerine yonelik yemekhanenin temizligi “Yemekhane Temizlik Talimatina”
uygun olarak diizenli olarak yapilmali, gida giivenligi ile hasere ve zararlilarla miicadele
saglanmalidir.

Misafir Kabuli

Yemekhane girislerinde el antiseptigi bulundurulmali, 6grencilerin el antiseptigi veya sabunla
kurallara uygun el temizligi yapildiktan sonra yemekhaneye girisleri saglanmalidir.

Yemekhaneye alinan misafirlerin maske takma zorunluluguna uymalar1 saglanmalidir.

Yemekhane ve Genel Kullanim Alanlar:

Yemekhane icinde veya disarisinda sira olusabilecek her yerde 1,5 metre ara ile sosyal mesafe
zemin isaretlemesi yapilmalidir.

Yemekhane masalar1 aras1 mesafe her yonden 1,5 metre, yan yana sandalyeler aras1 60 cm olacak
sekilde duizenlenmelidir.

Masalarda sadece karsilikli oturma diizeni saglanmalidir. Masa yanlarina sandalye konulmamasi
ve masa yanlarina oturma diizeni olusturulmamasina dikkat edilmelidir.

Kargilikli oturmada masa eni 70 cm’den kii¢iik masalarda ¢apraz oturma diizeni uygulanmali veya
karsilikli oturma mesafesinin arttirilmasi amaciyla iki masa birlestirilerek kullanilmalidir.

Biitiin masa diizeni kurallar1 masa sekline bakilmaksizin (kare, dikdortgen veya daire) her masa
icin uygulamalidir.

Sosyal mesafe saglanamadig1 6zel durumlarda masalar separatdrlerle ayrilmalidir.

Yemek masalar1 her kullanimdan sonra uygun sekilde temizlenmelidir. Masalar her kullanim
sonrasi hijyen saglayabilmek i¢in dezenfekte edilebilir sekilde diizenlenmeli, masalarda ortii vb.
bulunmamalidir.

Her masada el antiseptigi veya kolonya bulundurulmalidir.

Yemekhane ve kantine ait perde, havlu, bulasik yikama ve kurulama bezlerinin daima temiz
olmasi saglanmalidir.

Yemekhane saati miimkiin oldugunca daha genis bir saat araliginda diizenlenmeli, (Ornegin 11:45
—13:00) yemekhane yogunlugu bu sekilde yonetilmelidir.

Yemekhane personeli, servis esnasinda mesafe kurallarin1 korumaya ve temastan kaginmaya 6zen
gostermelidir.

Yemek masalar1 ve sandalyeler, servis malzemeleri her kullanimindan sonra silinerek uygun
sekilde temizligi ve dezenfeksiyonu saglanmalidir.
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Masalarda bulunan seker, tuz, baharat, pecetelik gibi malzemelerin kullanimdan kaldirilarak, tek
kullanimlik; seker, tuz, baharat, pecete uygulamasina gegilmelidir.

Genel kullanim alanlarinin ve tuvaletlerinin girislerinde, genis salonlarin farkli yerlerinde el
antiseptigi bulundurulmalidir.

Yemek hizmeti disaridan tedarik edildigi durumlarda tercih TS EN ISO 22.000 gida giivenligi
yonetim sistemi veya TS 13811 hijyen ve sanitasyon yonetim sistemi belgeli kuruluglardan temin
edilmelidir. MOmKkun ise tedarik¢inin yerine denetim gergeklestirilebilir.

Personel

Yemekhane personelinin diizenli saglik kontrolii yapilmali, birlikte yasadigi kisilerin bulasici
hastaliklar agisindan izlenebilmesi i¢in personelden periyodik bilgi alinmalidir.

Yemekhane personeline bulasici hastaliklar, salginlar ve hijyen konusunda bilgi/egitim verilmesi
saglanmalidir.

Personel girisinde temassiz ates 6l¢limil yapilmali ve el antiseptigi bulundurulmalidir.

Personele ¢aligsma yeri, misafirler ve ortam ile temasina uygun kisisel koruyucu ekipman(z:bbi
maske, yliz koruyucu vb.) ile el antiseptigi saglanmali ve kullanimi izlenmelidir.

Personelin ise 6zgii kiyafet giymesi, kiyafetlerinin giinliik temizligi ve hijyeni saglanmalidir.

Mal tedariki veya bagka sebeplerle (tamir, bakim vb.) yemekhaneye gecici olarak kabul edilen
kigilerin temasmin asgari diizeyde tutulmasina yonelik kurallar belirlenerek uygulanmasi
izlenmelidir. Ayrica, bu kisilerin sosyal mesafe kurali korunarak ve koruyucu donanim kullanarak
islemlerini yapmalar1 saglanmalidir.

Personelde hastalik belirtileri tespiti halinde tibbi maske takilarak en yakin saglik kurulusuna
basvurmasi saglanmalidir.

Genel Temizlik ve Bakim

Yemekhane temizligi, yiizeyin niteligine gore standartlara uygun iiriin kullanilarak, uygun siklikta
yapilmali, bu uygulamalarin izlenebilirlik kayitlar1 tutulmalidir.

Yemekhanenin tamaminda; kapi kollari, elektrik diigmeleri, telefon, masa iistleri, vb. el temasinin
yogun oldugu ylizeyler sik sik su ve deterjanla temizlenmeli, 1/100 sulandirilmis hipoklorit esaslh
yer ylizey dezenfektan uygulamasi ile dezenfeksiyonu saglanmalidir.

Yemekhanenin kapali mahallerin tamaminin siklikla kapi ve pencereleri agilarak dogal
havalandirmasi saglanmalidir.

Calisma ortaminda yeterli sayida elle temas edilmesine gerek duyulmayan ¢op kutularinin
bulundurulmasi saglanmalidir.

Yemekhane ¢op kovalarinin temizlik ve bosaltma islemleri sik sik yapilmalidir.

Temizlik ve atiklarin bosaltilmasindan sorumlu personelin kigisel hijyenlerine ve uygun kisisel
koruyucu ekipman kullanimlarina 6zen gostermesi saglanmalidir.

Faruk KURSAT
Okul Maduru
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Derslikler temizlik planina uygun olarak temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.
Dersliklerin dogal ortam havalandirilmast yapilmalidir.

Dersliklerdeki panolara hijyen ve sanitasyon bilincinin ve farkindaligini arttirmaya
yonelik afigler posterler asilmalidir.

Ortak alan ekipman ve dolaplar miimkiin oldugunca diizenli olarak dezenfekte
edilmelidir.

Dersliklerde yer alan ortak temas yuzeyleri bilgisayarlar dolaplar makineler aletler ve
benzeri i¢in kullanim sartlar1 kullanim siklig1 kullanici sayis1t ve benzeri belirlenmis
kriterlere uygun bir sekilde kullanilmalidir.

Kullanilan makinelerin yiizeyi temizlikleri var ise {iretici firmanin belirledigi kriterler
de dikkate alinarak uygulanmalidir.

Elle temas etmeden acilabilir kapanabilir pedali atik kutular1 bulundurulmalidir.

Salgin hastalik donemlerinde siniflarda 6grenciler yiiz yiize gelmeyecek sekilde ve
capraz oturma diizenine gére oturmalidir.

Temasl takibi i¢in siniflarda ayni1 68renci ayni sirada oturmalidir.

Miimkiin oldugunca 4 metrekareye 1 d6grenci olacak sekilde diizenlenmelidir.

Siif i¢inde damlacik yoluyla salgmin bulagsmamas: igin yiiksek sesle aktiviteler
yapilmamalidir.

Kitap,kalem vb.egitim malzemeler kisiye 6zel olup 6grenciler aras1 malzeme aligverisi
yapilmamalidir.

Ogrenciler giin  boyu aym smifta ders gormeli smf  degisikligi
yapilmamalidir.degisiklik zorunlu ise siniflar her kullanimdan sonra havalandirilip
temizlik ve dezenfeksiyon planina uygun temizlenmelidir.

Ogrenciler giinliik grup etkinliklerinde hep ayni grup ile etkinlik yapmalidir.Gorsel

sanat,muzik,beden egitimi derslerinde gruplar birbirine karismamalidir.

Faruk KURSAT
Okul Mudiiri
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1. Idari odalarm temizlik planmna uygun olarak temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi
saglanmalidir.

2. Odalarin dogal ortam havalandirilmasi saglanmalidir.

3. Idari odalardaki panolara hijyen ve sanitasyon bilincinin ve farkindaligini artirmaya
yonelik afigler posterler asilmalidir.

4. FElle temas etmeden agilabilir kapanabilir pedali atik kutular1 bulundurulmalidir.

5. Idari odalarin yerlesimi sosyal mesafeye goére diizenlenmeli ve bu mesafeye
uyulmalidir.

6. Bilgisayar klavyesi, mouse,telefon,dolap,kalem vb. malzeme ve ekipman mimkin
oldugunca ortak kullanilmamalidir.Ortak kullanilacaksa temizlik ve dezenfeksiyon
planina uygun temizligi yapilmalidir.

Faruk KURSAT
Okul Miiduri
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. Oturma banklar1 sosyal mesafeye gore diizenlenmis olup bu kurala dikkat
ederek oturulmalidir.

. Oturma banklarmin temizligi temizlik ve dezenfeksiyon planina uygun
yapilmalidir.

. Okul bahgesinde pedalli atik kutular1 maske gibi tibbi atiklar i¢in
kullanilmalidir.

. Okul bahgesini kullanan 6grenci ve personel sosyal mesafeye dikkat etmelidir.

Faruk KURSAT
Okul Miiduri
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1 Temizlik/dezenfeksiyon plan/programlarina uygun diizenli olarak temizlik ve
dezenfeksiyon yapilmasi, tekstil malzemelerinin, ortak temas noktalar1 ve malzemelerin

daha sik temizlenmesisaglanmalidir.

2. Salgin hastalik (COVID-19 vb.) donemlerinde araglarda klima i¢ hava
sirkiilasyonun kapal1 tutulmasi, miimkiinse klima yerine dogal havalandirma tercih

edilmesisaglanmalidir.

3. Araglarin klima hava filtre bakimi diizenli (Ayda bir) olarakyapilmalidir.

4. Araglarda, salgin hastalik durumlarina 6zgli saglik otoritelerince belirlenmis
onlemlere (fiziksel mesafenin korunmasi vb.) uygun kapasite kullanimi, yerlesim plani ve
salgin hastalik durumlarina uygun kisisel koruyucu onlemler igin gerekli kisiye ozel

(maske, yliz koruyucu siperlik vb.) KKD kullanimisaglanmalidir.

Faruk KURSAT
Okul Muduri
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Servis soforleri genel hijyen kurallarina uygun sekilde hareket etmeli,maske takmalidir.

Servisi kullanan 6grenciler maske takmalidir.

Ogrenciler servise binerken ve inerken sosyal mesafe kuralina uygun davranmalidir.

Sosyal mesafe kuralint bozulmamasi i¢in dnlemler alinmalidir.Salgin hastalik belirtileri ates,
okstirtik, burun akintisi, nefes darlig1 vb. belirti gosteren 6grenciler servise alinmamali ve velisi
bilgilendirilerek saglik merkezine yonlendirilmelidir.

Koltuklara numara verilmeli evden alinma sirasina gore her 6grencinin hangi koltugu kullanacagi
sabit hale getirilmelidir.

Koltuk numarasina gore oturma listesi olusturulmali liste serviste goriiniir sekilde agilmali ve her
ogrenci okul gidis ve doniislerde her giin kendi ayrilmis sabit koltukta seyahat etmelidir.

Servis araclarina oturma listesinde ismi bulunan 6grencilerin disinda kisi kabul edilmemelidir.
Servis i¢inde konusulmamali,bir mecburiyet olmadikca igecek ve yiyecek kullanilmamalidir.
Servis araglarinda uygun yerlere el temizligi ve enfeksiyon yayilimini 6nlemenin yollari
aciklayan afis ve posterler asilmalidir.

Arag igerisinde el antiseptigi bulundurulmalidir.

Klimanin i¢ hava sirkiilasyon diigmesi kapali olmalidir servis araglarinin klima filtre bakimi
diizenli olarak yapilmalidir servislerde pencereler uygun olan her firsatta agilarak servisin ig
havasinin temizlenmesi saglanmalidir.

Her servis tamamlandiktan sonra sik dokuma yiizeyler, kap1 kollar1, kol dayama, kolgaklar,
tutacaklar cam agma diigmeleri, emniyet kemeri tokalar1 6nce su ve deterjanla bezle silinmeli
daha sonra 1/100 oranini sulandirilmis Sodyum Hipoklorit CAS No 76 81-52 - 9 veya%70lik
alkol ile dezenfekte edilmelidir.Bu amagla Saglik Bakanligi ruhsathh dezenfektanlarda
kullanilabilir temizlik 6grencinin olmadigi durumlarda yapilmali ve sonrasinda en az 1 dakika
bekleyip havalandirilmalidir.

Faruk KURSAT
Okul Mudart




